FORMATO 1
CARTA DE PRESENTACIÓN DE LA OFERTA

Señores

RED ADELCO- PDT NARIÑO
Ciudad

REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________) (Indicar NIT y Régimen de Impuestos al que pertenece); representante del Consorcio _____________________ o Unión Temporal _____________________, integrado por ___________________________; de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del proceso de invitación pública de la referencia, cordialmente me permito presentar propuesta.
(En la carta de presentación el oferente deberá indicar su número de identificación tributaria, anexar el RUT e informar sobre el régimen de impuestos al que pertenece, las personas jurídicas y/o naturales integrantes de consorcio o unión temporal deben acreditar individualmente este requisito.) 

Así mismo declaro:

1. Que conozco y acepto los Documentos del Proceso, tuve la oportunidad de solicitar aclaraciones y modificaciones a los mismos, y recibí de la Red ADELCO respuesta oportuna a cada una de las solicitudes.

2. Que la oferta que presento cumple con la totalidad de los requisitos, especificaciones técnicas y económicas exigidas en el presente proceso.

3. Que la información contenida en la propuesta es verídica y que asumo total responsabilidad frente a la Red ADELCO, cuando los datos suministrados sean falsos o contrarios a la realidad, sin perjuicio de lo dispuesto en el Código Penal y demás normas concordantes. 

4. Que la oferta económica adjunta fue elaborada teniendo en cuenta todos los gastos, costos, derechos, impuestos, tasas y demás contribuciones que se causen con ocasión de la presentación de la oferta, suscripción y ejecución del contrato y que, en consecuencia, de resultar adjudicatario no presentaré reclamos con ocasión del pago de tales gastos. 

5. Que, en caso de resultar adjudicatario, suscribiré el contrato y/o acta de inicio (cuando aplique) en la fecha prevista para el efecto en el cronograma contenido en los documentos del proceso.

6. Que, en caso de resultar adjudicatario, me obligo a constituir las garantías requeridas en los documentos del proceso, en la fecha prevista en el cronograma.

7. Que, en caso de resultar adjudicatario, me obligo a ejecutar el objeto del contrato, de acuerdo con los estudios técnicos y económicos correspondientes conforme con lo establecido en la propuesta adjunta.

8. Que aceptamos la forma de pago señalada en el presente proceso.

9. Que no me encuentro incurso en alguna de las causales que constituyan inhabilidad, incompatibilidad o prohibición para contratar, de conformidad con las señaladas en la Constitución Política y las normas vigentes. 

10. Que el origen o fuente del capital y patrimonio que invertiré en la ejecución del contrato, en caso de resultar adjudicatario proviene de ______________________.

11. Que en caso de serme adjudicado el contrato, el capital y patrimonio que invertiré en la ejecución, no proviene de ninguna actividad ilícita de las contempladas en el Código Penal Colombiano, o en cualquier norma concordante que lo complemente, modifique o adicione.
12. Que cualquier violación al presente compromiso, dará lugar a la terminación del contrato, en caso de serme adjudicado.

13. Que recibiré notificaciones en la siguiente dirección en:
	Nombre del Proponente
	

	Nombre del Representante Legal
	

	Identificación (Nit o C.C.)
	

	Tarjeta profesional (Cuando aplique)
	

	Teléfono
	

	Dirección y Ciudad
	

	Correo Electrónico
	


Atentamente,

____________________________

[Nombre, firma y cédula del proponente/representante legal/apoderado] 

[Nombre, firma y cédula de cada uno de los integrantes del proponente plural] 

NOTA: Cuando se trate de personas naturales o jurídicas, el presente documento deberá suscribirse por aquella o su representante legal, en caso de proponentes plurales la suscripción se exige para todos sus integrantes.
FORMATO 2

ANEXO - ALCANCE DEL OBJETO, ESPECIFICACIONES TECNICAS- ACTIVIDADES Y OBLIGACIONES

Fecha __________

Señores 

RED ADELCO

Ciudad 

REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________) (Indicar NIT y Régimen de Impuestos al que pertenece); representante del Consorcio _____________________ o Unión Temporal _____________________, integrado por ___________________________; de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del proceso de invitación pública de la referencia, cordialmente me permito  manifestar que en el evento de resultar seleccionado, como contratista me comprometo a ejecutar el objeto de la referencia del presente proceso y anexo, las obligaciones generales y específicas,  y a suministrar  la alimentación a la población del objeto del contrato bajo las siguientes condiciones :
1. Alcance del Objeto Contractual
Para el cumplimiento del objeto del contrato y de cada una de las obligaciones que de él se derivan, el contratista deberá atender partir de la suscripción de acta de inicio hasta los cupos máximos determinados por el Departamento a través de la SECRETARÍA DE EQUIDAD DE GÉNERO E INCLUSIÓN SOCIAL – SEGIS – NARIÑO, esto es  hasta 17 cupos,  de acuerdo con la cantidad de  mujeres beneficiarias que cuenten con medida de protección y la adecuación de la casa albergue con  sus  niños, niñas, adolescentes y jóvenes  que hacen parte de su núcleo familiar en las diferentes jornadas de suministro de alimentación: desayuno, refrigerio AM, almuerzo, refrigerio PM y cena, hasta agotar  el monto del  valor asignado al contrato de suministro de alimentación.  

Para cumplir con el suministro de alimentación para las mujeres víctimas de violencia, beneficiarias del albergue y sus acompañantes, hijos e hijas, el contratista debe cumplir con garantizar la entrega diaria de  las raciones preparadas en sitio  que incluye: la entrega, alistamiento, preparación, manipulación y suministro a la mesa del servicio  a las mujeres que hagan uso de la Casa Albergue, para la Atención de Mujeres Víctimas de Violencia Basada en Género del Departamento de Nariño – Gobernación de Nariño Secretaría de Equidad de Género e Inclusión Social con base a los siguientes requerimientos:

El servicio comprende todas las actividades enfocadas en la prestación del servicio de alimentación, mediante el suministro de alimentos por el sistema ración, para la población: mujeres víctimas de violencia, de la Casa Albergue, para la Atención de Mujeres Víctimas de Violencia Basada en Género del Departamento de Nariño – Gobernación de Nariño Secretaría de Equidad de Género e Inclusión Social 
Nota: La población a atender en la Casa Albergue, para la Atención de Mujeres Víctimas de Violencia Basada en Género del Departamento, es Fluctuante, y varía según el tiempo de duración de la medida de protección; por tanto, la atención diaria puede ir desde un (1) cupo diario hasta un estimado máximo de diecisiete (17) cupos.  

2. RACIONES A SUMINISTRAR :

	ITEM 
	DESCRIPCION 
	No. Tiqueteras 
	CANTIDAD   PERSONAS 

MAX DIARIA 
	PRECIO  UNITARIO  DE RACION ESTIMADP 
	PRECIO TOTAL ESTIMADO x PERSONA 
	DIAS APROXIMADOS  DE ATENCION PARA UN ESTIMADO DE 17 PERSONAS 

	1
	DESAYUNO
	50
	17
	$10.000
	$170.000
	85

	2
	REFRIGERIO AM
	
	17
	$ 3.500
	$68.000
	85

	3
	ALMUERZO
	
	17
	$ 15.000
	$255.000
	85

	4
	REFRIGERIO PM
	
	17
	$ 3.500
	$68.000
	85

	5
	CENA 
	
	17
	$11.000
	$187.000
	85

	TOTALES
	17
	$44.000
	$748.000
	85


· La ración  diaria está conformada por cinco (05) tiempos de comida: desayuno, almuerzo, cena y un refrigerio am y un refrigerio pm.  Tiene por objeto cubrir las necesidades nutricionales de la población de la casa albergue bajo estándares de calidad conforme con los requerimientos técnicos mínimos establecidos en el presente documento, en la normatividad legal vigente.

· Adicional. Se deberá cumplir con el suministro de diferentes clases de menú. 
· Se tendrá en cuenta la Minuta Patrón, con un aporte alimentario del 100 % en el porcentaje de cubrimiento de energía y el nivel de ingesta promedio diario estimado de Calcio para el grupo etario adultos, establecido en la resolución 3803 de 2016: “Por la cual se establecen las Recomendaciones de Ingesta de Energía y Nutrientes (RIEN) para la población colombiana y se dictan otras disposiciones”. A partir de esta minuta patrón, se determinará un ciclo de nueve (9) menús, que conformarán las raciones, lo cual se utilizará como punto de corte para derivar las dietas de las raciones a suministrar semanales. Ciclos de menú que deben ser presentados por el contratista a la supervisión del contrato, conforme a su propuesta con una propuesta adicional de tres (3) menú para intercambios para circunstancias excepcionales.  

· Los alimentos que integran cada uno de los componentes de la ración, deben cumplir con las características higiénico-sanitarias desde su recibo hasta su entrega, en el sitio de suministro, con el fin de disminuir los factores de riesgo asociados a las Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETAS). Para ello, la materia prima, insumos y procesos se regirán por lo establecido en la normatividad legal vigente. 

· No se permitirá ningún tipo de mezclas en polvo, aditivos alimentarios o saborizantes artificiales para las preparaciones, salvo las preparaciones realizadas con mezclas de cocoa o cacao en polvo y mezclas en polvo para preparar bebidas instantáneas (aplica únicamente para la bebida del tiempo de Comida “Desayuno”).

· De acuerdo con las instrucciones dadas por el Ministerio de Salud, específicamente las relacionadas con la promoción de hábitos alimentarios saludables, no se permitirá el suministro de bebidas gaseosas, carbonatadas, azucaradas, alcohólicas y/o fermentadas, así como de alimentos empaquetados en ninguno de los menús establecidos en el ciclo.

· Las raciones alimentarias a entregar  deben cubrir las necesidades nutricionales de la  población beneficiaria de la Casas de Albergue y debe corresponder a una dieta equilibrada,  partiendo de las Recomendaciones de Ingesta de Energía y Nutrientes para la población colombiana RIEN (Resolución 3803 de 2016), definida por la citada  resolución como: “aquella dieta que contiene todos los alimentos necesarios para conseguir un estado nutricional óptimo, cumpliendo los siguientes objetivos: a) Aportar una cantidad de macronutrientes que generen la energía (calorías) suficiente para llevar a cabo los procesos metabólicos y de trabajo físico; b) Suministrar suficientes nutrientes con funciones estructurales y reguladoras (proteínas, minerales y vitaminas); c) Ser variada, debido a que no existe ningún alimento que contenga todos los nutrientes esenciales, y d) Que las cantidades de cada uno de los macronutrientes se encuentren en las proporciones establecidas en los Rangos de Distribución Aceptable de Macronutrientes – AMDR”.

· Los menú de las raciones a suministrar, y los ciclos deberán estar respaldados por el profesional en nutrición del contratista. 
3. SUPERVISIÓN:  Con el objeto de garantizar el cumplimiento del objeto y obligaciones del contrato; pero también  la calidad, inocuidad, pertinencia y continuidad del servicio que se brinda a los  beneficiarios de la Casa Albergue  para Mujeres Víctimas de Violencia se contará con esquema de  supervisión que será ejercida por la Secretaria  de equidad de género e inclusión social – SEGIS- de Nariño o su delegado,  por la Coordinación de la Casa Albergue, a fin que realicen  el seguimiento en cada uno de los   aspectos técnicos. Lo correspondiente a la supervisión de los componentes administrativo, financiero y legal del contrato a suscribirse será ejercido por la responsable de resultado 5 – GENERO del PDT NARIÑO. En todo caso las tres integrantes de supervisión deberán actuar en coordinación y armonía para que el objeto del contrato se cumpla a satisfacción. 

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE EJECUCION 

A.  PRESUPUESTO:   Para   asumir los costos directos e indirectos  que conlleva la ejecución del objeto del contrato de suministro de alimentos, se cuenta con la suma de hasta SESENTA Y CUATRO MILLONES OCHOCIENTOS MIL PESOS MCTE ($64.800.000),  valor resultante de un estudio de mercado con base en cotizaciones usando la metodología de valor promedio,  cuyo pago se efectuará  como   contraprestación,  para cubrir el servicio  objeto del contrato y que se desembolsarán al operador,  para que éste cubra y  entregue las raciones según  demanda y bajo la modalidad de “monto agotable”  sin exceder el valor o presupuesto oficial asignado por la entidad contratante.

Si a la finalización del plazo de ejecución del contrato de suministro, el operador cuenta aún con recursos y estos requieren ser utilizados por la Casa Albergue de Mujeres Víctimas de Violencia del departamento de Nariño, el contratista, en coordinación la persona encargada de dicha casa, continuará entregando las raciones bajo las mismas condiciones ofrecidas, hasta agotar totalmente el monto del presupuesto oficial dispuesto para el contrato. 
B. FORMA DE PAGO: Teniendo en cuenta que el contratista debe garantizar la entrega y suministro de las  tiqueteras de manera oportuna, para lo cual debe previamente agotar la fase de compras, logística, alistamiento, La Red Adelco cancelará los recursos al Contratista bajo tres (3) pagos iguales cada uno por la suma de VEINTIUN MILLONES SEISCIENTOS MIL PESOS MCTE ($21.600.000) de la siguiente manera:

· El primer pago:  Por la suma de $21.600.000 posterior a la firma del contrato, previa aprobación de las garantías, previa entrega del documento soporte de las diecisiete (17) tiqueteras de alimentación completa y con el cumplimiento de los requisitos requeridos por el área contable de la RED ADELCO, para el respectivo pago. 

· El Segundo pago:  Por la suma de $21.600.000, una vez agotadas las primeras 17 tiqueteras, previa certificación de cumplimiento de entrega oportunidad, de calidad y de obligaciones contractuales expedida por la supervisión; y previa entrega del documento soporte de diecisiete (17) tiqueteras de alimentación completa, aunado el cumplimiento de los requisitos requeridos por el área contable de la RED ADELCO, para el respectivo pago. 

· El Tercer y último pago:  Por la suma de $21.600.000, una vez agotadas las segundas 17 tiqueteras, previa certificación de cumplimiento de entrega oportunidad, de calidad y de obligaciones contractuales expedida por la supervisión; y con el cumplimiento de los requisitos requeridos por el área contable de la RED ADELCO, para el respectivo pago. 

 C. ESPECIFICACIONES 

El contratista seleccionado, deberá entregar la alimentación de acuerdo a la demanda de la casa albergue,  en perfectas condiciones de inocuidad,  calidad y cantidad, en base a las minutas nutricionales que contemplan variables de sexo, edad, características socioculturales y las recomendaciones de adopción de patrones alimentarios saludables para la población contenidas en las Guías Alimentarias basadas en alimentos tanto para la mujer gestante, lactante y niños/as menores de 2 años de edad,  como para los mayores a esta edad las cuales se encuentran disponibles para consulta en la página web del Instituto Colombiano de Bienestar Familiar – ICBF- https://www.icbf.gov.co/bienestar/nutrición/educación-alimentaria),   la Resolución 2674 de 2013, en la resolución 3803 de 2016: “Por la cual se establecen las Recomendaciones de Ingesta de Energía y Nutrientes (RIEN) para la población colombiana y se dictan otras disposiciones”  o aquellas que las sustituyan, modifiquen o complementen, con los requerimientos y especificaciones  que se detallan a continuación:  

D. COMPOSICIÓN DE LAS MINUTAS:

a. ROTACIÓN CICLOS DE MINUTAS -MENU:  El  contratista  deberá presentar propuesta de  nueve (9) ciclos de  menú  por grupos de edad o etario, teniendo en cuenta población a atender,  adultos, niños y niñas, adolescentes y jóvenes,  con las minutas variadas para los días de la semana, las cuales rotarán en el mes de servicio,   sin modificación alguna e iniciando desde el día que se establezca el inicio del  suministro del servicio de alimentación a entregar por tiquetera. 

	
	MENU 
	MENU 
	MENU 
	MENU 
	MENU 
	MENU 
	MENU 

	Semana 1 
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Semana 2 
	8
	9
	1
	2
	3
	4
	5

	Semana 3 
	6
	7
	8
	9
	1
	2
	3

	Semana 4 
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	1


El primer día de la ejecución del servicio se inicia con el menú 1 y continua cíclicamente durante los 9 días, para luego continuar con el menú del día 1.  No se permite modificación alguna en la secuencia.  

El contratista deberá publicar, en un lugar visible al interior de la Casa Albergue, el ciclo de los nueve (9) menús, indicando la fecha de inicio de la prestación del servicio y los horarios de entrega en cada tiempo de consumo, esto para conocimiento de las mujeres alojadas.  Adicional deberá presentar a la supervisión del contrato de suministro y a SEGIS un acta de socialización del ciclo de menú dentro de los cinco (5) días calendario al inicio de la prestación del servicio. 

Es de anotar que las anteriores actividades deben realizarse con el menú de inicio de la prestación del servicio y cada vez que se realicen ajustes según el procedimiento indicado en este documento. 

Nota1: La no publicación oportuna de los ciclos de menú, será causal de incumplimiento del contrato de suministro 

Nota 2: Sólo se permitirán 3 intercambios durante el ciclo de minutas establecidas, de los cuales 3 serán alimentos proteicos. 
b. CAMBIO DE MENÚ:  Al realizar un cambio de menú o de algún componente de la ración, se deberá presentar una solicitud  de cambio de menú  con los soportes y los nuevos menús propuestos a la  supervisión  del contrato, esto es a la Secretaria de Equidad de Género e Inclusión Social  - SEGIS- Dpto. Nariño y la Coordinación de la Casa Albergue ; quienes a su vez la revisarán y evaluarán dentro de los cinco (5) días  calendarios siguientes a la recepción de la solicitud, luego de lo cual,  deberán emitir concepto de la viabilidad de los cambios solicitados y respaldados por  la  profesional en nutrición del  contratista, garantizando siempre los aportes de AMDR de la ración completa correspondientes a los macronutrientes: Proteína, Grasa, Carbohidratos, Calcio tanto a nivel día como del ciclo completo. 

El contratista deberá enviar los soportes requeridos para solicitud de cambio de menú vía electrónica a la supervisión del contrato. La aprobación definitiva emitida por el supervisor por correo electrónico 

Nota: Se aceptarán máximo un cambio durante toda la ejecución del contrato de suministro
c.  CARACTERÍSTICAS DEL DESAYUNO:  Corresponde al primer tiempo de comida suministrado en el día y se compone de: Bebidas calientes o frías Las bebidas ofertadas en el desayuno deben contener leche pasteurizada de vaca o leche en polvo. No se encuentra permitida la sustitución de este ingrediente por suero lácteo. Las bebidas se ofrecerán endulzadas con azúcar, excepto aquellas que se elaboren con panela. 

La leche de vaca adicionada a las bebidas debe ser leche entera pasteurizada o ultrapasteurizada UHT o en polvo. No se permite el empleo de leche cruda de vaca. Debe cumplirse con lo establecido en el Decreto 616 del 28 de febrero de 2006 o las normas que lo modifique, adicionen o sustituyan.

· Características de la bebida en el desayuno

[image: image1.png]ALIMENTO

CARACTERISTICAS

Bebida elaborada con café molido y leche entera pasteurizada 0 UHT o en polvo,

Café con leche edulcorada con aziicar blanca refinada 0 morena o panela.
@ EnE D s:I?nda elaborada con chocolate con az(car y leche entera pasteurizada o UHT o en
Te Bebida elaborada con té en bolsa en infusion y leche entera pasteurizada o en
cn polvo, edulcorada con azicar blanca refinada o morena.
Agua d?ech 5 Kl Bebida elaborada con panela y leche entera pasteurizada o UHT o en polvo.
Colada de almidén de Bebida elaborada con almidén de maiz, leche entera pasteurizada o UHT o en
maiz polvo, edulcorada con azicar blanca refinada o morena o panela.
Bebida elaborada con harina de avena o avena en hojuelas, leche entera
Avena con leche pasteurizada o UHT o en polvo, edulcorada con aziicar blanca refinada o morena, o

panela.





Alimento fuente de proteína animal: Los desayunos deben incluir alimentos fuentes de proteína tales como queso (campesino o doble crema o queso costeño), huevo de gallina, carne de res y pollo. 
· Características alimento proteico
[image: image2.png]ALIMENTO

CARACTERISTICAS

Carne de res, came de
pollo en caldos

Los caldos son preparaciones liquidas de baja viscosidad elaborados con
ingredientes basicos como camne de res o carne de pollo, papa sabanera o
pastusa (esta no reemplaza el suministro de del derivado de cereal), cebolla,
cilantro y sal. Tanto la carne de res como la de pollo deben ser adicionadas a los
caldos en trozo entero. Se permiten los siguientes cortes: cadera, centro de
pierna, bola, y pechuga de pollo.

Queso campesino,
queso doble crema,

Productos frescos o maduros, solidos o semisdlidos que se obtienen mediante la
coagulacion de la leche cruda, o leche pasteurizada, 0 mezcla pasteurizada de
leche fresca con derivados lacteos, por la accion del cuajo u otros coagulantes

QU830 costsfio Aprobados. Norma Técnica Colombiana NTC 750 de 2000
Se deben suministrar huevos frescos de gallina, tipo A (peso mayor a 53.0
Huevo de gallina gramos). Deben cumplir con lo referido en la Norma Técnica Colombiana NTC

1240.





Debe cumplirse con lo establecido en la Resolución 2310 de 1986, Resolución 1804 de 1989 y Decreto 1500 de 2007 o las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.

· Derivados de cereal 
Los productos de panadería deben ser elaborados con harina de trigo fortificada, grasa vegetal, azúcar y sal en las proporciones propias de la formulación. Se pueden incluir productos de harina de maíz precocido como arepas y envueltos. Y deberán estar enmarcados con la normatividad legal vigente. 

Los derivados de cereal que se adquieran en presentaciones comerciales deben tener marca, fecha de vencimiento y cumplir con la norma vigente que los cobija: Resolución 5109 de 2005 y Resolución 333 de 2011 o las normas que lo modifique, adicionen o sustituyan, en el caso de ser producto fresco debe cumplir con la normatividad sanitaria vigente y ajustado al programa de control de proveedores. 

· Características derivadas cereal
[image: image5.png]ALIMENTO

CARACTERISTICAS

Producto horneado elaborado con harina de trigo fortificada, agua, levadura, sal, grasa

Rarlblardio vegetal, azicar. Debe ser ofertado en tajadas o unidades.

Panmeare] Producto horneado elaborado con harina de trigo fortificada, agua, levadura, sal, grasa
nisg vegetal, aziicar, salvado de trigo. Debe ser ofertado en tajadas o unidades.

Pan queso Producto horneado elaborado con harina de trigo fortificada, agua, levadura, sal, grasa

vegetal, azicar, queso. Debe ser ofertado en tajadas o unidades.





[image: image3.png]Producto horneado elaborado con harina de trigo fortificada, agua, levadura, sal, grasa

Mogolla vegetal, az(car, tintura de caramelo, puede incluir salvado de trigo. Debe ser ofertado
en unidades redondas.
Galleta de sal Productos obtenidos mediante el homeo apropiado de una mezcla formada del
amasado de harina de trigo, grasa vegetal, levadura y sal.
Producto horneado elaborado con harina de trigo fortificada, agua, levadura, sal, grasa
Tostada vegetal, az(icar y que es sometido a un proceso final de tostado. Debe ser ofertado en
unidades rectangulares o cuadradas.
Arepa blan Producto elaborado con masa de maiz molido y con harina de maiz pre-cocida. Se
AlnE] debe ofrecer asada o frita segin lo establecido en el ciclo.
Arepade Producto elaborado con masa liquida de maiz tierno molido, mezclada con azicar,

leche y queso (opcional), que es sometida a un proceso de asado.





( Frutas Las frutas deben ser ofrecidas en forma entera, o en porciones de acuerdo con la lista de intercambio, en adecuadas condiciones de madurez e higiene que faciliten su consumo, no deben presentar daño mecánico ni contaminación biológica en pericarpio ni en el interior; se podrá suministrar fruta de cosecha, y de acuerdo con los hábitos alimentarios de la región, que cumplan con las características anteriores y de acuerdo con lo referido en la Resolución 6349 de 2016 y las ficha técnica establecida. Se debe garantizar la rotación de mínimo 4 tipos de fruta distintas sin repetirse estas durante la semana.
D. CARACTERISTICAS ALMUERZO Y CENA:  El almuerzo y cena consta de los siguientes componentes: 
Almuerzo: Sopa, Plato principal y Bebida de fruta endulzada. El plato principal contiene un alimento fuente de proteína animal, un (1) cereal, un (1) tubérculo o raíz o plátano, y una (1) porción de hortalizas y/o verduras frescas o cocidas. 
Cena: No contiene sopa. Debe contener  Plato principal y Bebida de fruta endulzada. El plato principal contiene un alimento fuente de proteína animal, un (1) cereal, un (1) tubérculo o raíz o plátano, y una (1) porción de hortalizas y/o verduras frescas o cocidas. 

· Sopa Los ciclos incluyen sopas de cereal, sopas de leguminosas, cremas, sopas de verduras y sopas típicas como ajiaco, sancocho o mote de queso. 

· Características de las sopas:
[image: image6.png]ALIMENTO CARACTERISTICAS

Preparaciones liquidas de viscosidad media que deben incluir el cereal (arroz, pasta,
Sopas de cereales | avena,) o harina de cereal (maiz, trigo) que refiera su nombre.

Cereales: 12 gramos en mujeres y 20 gramos en hombres

Preparaciones liquidas de viscosidad media que incluyen como ingrediente principal
Sopas de una leguminosa (lenteja, frijol, arveja, garbanzo).
leguminosas Leguminosas: 50 gramos mujeres y 60 gramos hombres

Papa o Platano: 30 gramos

Preparaciones liquidas de viscosidad baja que deben incluir verduras y hortalizas
mm % | variadas.

Verduras: 50 gramos mujeres y 60 gramos hombres (minimo 2 tipos de verdura)

Cuando el ciclo lo establezca se debe ofrecer preparaciones tipicas tales como ajiaco,
Sopas tipicas sancocho, mondongo. Debe lleva una porcion de carne de res o pollo o visceras fuera

de los ingredientes (proteina) base.
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Fuera de los ingredientes primarios los que indican la denominación de la preparación se debe incluir los siguientes ingredientes:
1. Como fondo básico (Espesante) (40g) de tubérculo y/o raíces y/o plátanos.

2. Como fondo básico (Base) los siguientes ingredientes por porción: Vísceras, Verduras y Hortalizas mínimo 2 tipos. 

3. Condimentos (Sabor) Se deben adicionar aceite, cilantro o perejil, sal, ajo o guiso, para mejorar las características de la presentación. 
4. Para Menudencias de pollo solo se permite Hígados, Corazones y Mollejas.
· Alimentos fuente de proteína animal:  En los almuerzos y cenas se deben suministrar diferentes tipos de carnes según lo referido en el ciclo.
 En todos los cortes que se den en el presente intercambio se exige un mínimo del 95% de carne magra. Dependiendo de las diferentes preparaciones, el contratista vendedor debe garantizar adicionar los ingredientes necesarios para dar cumplimiento a la preparación, al igual si considera necesario se debe adicionar guiso, cebolla, aceite, ajo, tomillo, laurel, sal. 

Debe darse cumplimiento a lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, Decreto 561 de 1984, Resolución 776 de 2008 y Resolución 122 de 2012 o las normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan. 

· Características de las carnes a suministrar
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La came debe suministrarse en las preparaciones referidas en los ciclos. Dichas
Carne de res preparaciones deben elaborarse con los siguientes cortes: cadera, centro de pierna, bola
0 el corte que la preparacion refiera (ej. sobrebarriga).
La camne de cerdo se puede ofrecer en las preparaciones referidas empleando los
i siguientes cortes: falda, paleta, pulpa o espinazo. Se deben adicionar aceite, cilantro o
perejil, ajo o guiso, cebolla, tomillo, laurel, sal, para mejorar las caracteristicas de la
presentacion.
Solo se permite ofrecer piema (contra muslo); pemil (muslo) o pechuga. Se debe
Pollo adicionar aceite, cilantro o perejl, ajo o guiso, cebolla, tomillo, laurel, sal, para mejorar
las caracteristicas de la presentacion.
Sardinas Producto envasado en latas, en buen estado, sin abolladuras ni oxidacion, con fecha de
enlatadas vencimiento vigente. Se debe dar cumplimiento a la NTC 1276
Filete de pescados tales como Tilapia, Mojarra, Bagre, Congrio u otra variedad de
P 0 0 Filete pescado de la region, debe suministrarse el producto. Se debe cumplir la norma NTC
de pescado 1443: productos de la pesca y acuicultura Pescado entero, medallones y trozos,

refrigerados o congelados. No se permite: Basa (nacional o importada) o mezclas de
productos con pescado.





( Cereal (Arroz) Las características del componente “Cereal” dentro de los tiempos de comida almuerzo y cena, deben ofrecerse en frecuencia diaria; arroz blanco y/o con agregados (mixto, verduras, pimentón, pollo, fideos). El arroz suministrado será blanco, tipo 1, grado 2 y dará cumplimiento a la Norma Técnica Colombiana NTC 671 de 2001. Se debe adicionar aceite, cilantro o perejil, ajo o guiso, cebolla, tomillo, laurel, sal, para mejorar las características organolépticas de la preparación.

El único intercambio permitido será la pasta entera tipo espagueti en la misma proporción de servido del Arroz y esta sólo se permitiría previa autorización del Coordinador de la casa de Albergue.  Al igual se debe adicionar aceite, cilantro o perejil, ajo o guiso, cebolla, tomillo, laurel, sal, para mejorar las características de la presentación; ésta debe cumplir con la NTC 671 y 1055.

· Tubérculos o raíces o plátanos Son intercambios permitidos la papa, yuca, plátano, arracacha, ñame.

Al igual se debe adicionar aceite, cilantro o perejil, ajo o guiso, cebolla, tomillo, laurel, sal, para mejorar las características de sabor en la presentación. Dependiendo de la receta también incluir, queso, leche, mayonesa, salsa de tomate, entre otros. Así mismo se puede variar en cuanto a su forma y grado de subdivisión: trozos, palitos, cuadros, etc. 

No se puede repetir la preparación del Tubérculo, raíz y/o plátano en los tiempos de almuerzo y cena en la ración de un mismo día.

· Hortalizas y verduras Este grupo de Alimentos incluyen todas las hortalizas y verduras que se suministren en preparaciones crudas (frescas) y cocidas, garantizando el cumplimiento de los menús contemplados en el ciclo. 

La frecuencia de suministro debe ser diaria. Los aderezos como mayonesa, vinagreta, salsa rosada, aceite vegetal, crema de leche, limón, entre otras, deben ser adicionados en máximo tres (3 g.) por porción. 

Se pueden usar otras especias y/o condimentos naturales o empacados sin presencia de aditivos y en cumplimiento a la Normatividad vigente para rotulado y etiquetado de acuerdo con la Resolución 3929 de octubre 2013, o las normas que lo modifique, adicionen o sustituyan. 

NOTA: En ningún caso las ensaladas deben tener menos de dos vegetales diferentes

· Bebidas de fruta Los jugos deben ser suministrados diariamente como parte de la comida principal (Almuerzo y cena). 

Pueden elaborarse con fruta entera o con pulpa de fruta sin azúcar (En este caso se debe cumplir con la Resolución No. 3929 de octubre 2013 del Ministerio de Salud, y con la NTC 5468 o las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan). 

Deben prepararse con agua potable (Decreto 1575 de 2007 o las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan). Se deben garantizar dos sabores diarios de fruta los cuales deben ser diferentes durante tres días consecutivos. Para la preparación de los jugos se deben considerar los valores en el gramaje por porción, para la adición de fruta o pulpa sin azúcar así: Fruta o pulpa sin azúcar 60 gramos. En cuanto a la cantidad del azúcar se debe agregar 12 gramos para frutas con baja acidez (guayaba, papaya, melón, piña dulce, entre otras) y 15 gramos para frutas ácidas (lulo, maracuyá, limón, tomate de árbol, mora, entre otras).
E. REFRIGERIO Con el fin de disminuir el periodo de ayuno prolongado, se suministrará en horas de la media mañana / media tarde, un refrigerio cuyo componente estará integrado por: una bebida tipo néctar de fruta o bebida láctea y un derivado de cereal. Se debe garantizar el cumplimiento a lo establecido en la normatividad vigente. (Resolución 4143 de 2012, Resolución 834 de 2013 y 2310 DE 1986). 

Los derivados de cereal que se adquieran en presentaciones comerciales deben tener marca, fecha de vencimiento y cumplir con la norma vigente que los cobija: Resolución 5109 de 2005 y Resolución 333 de 2011 o las normas que lo modifique, adicionen o sustituyan, en el caso de ser producto fresco debe cumplir con la normatividad sanitaria vigente y ajustado al programa de control de proveedores. 

· Composición del refrigerio

5. HORARIO DE ENTREGA DE LOS TIEMPOS DE COMIDA 
· Distribución de horarios de comida
	ITEM
	TIEMPO DE COMIDA
	HORARIO DE SUMINISTRO 

	1
	Desayuno
	8 - 8:30 am 

	2
	Refrigerio AM
	10 - 10 :30 am

	3
	Almuerzo
	12:30 – 1:00 pm 

	4
	Refrigerio PM
	 4- 4:30 pm

	5
	Cena
	 6 – 7 pm 

	
	
	


6.  REQUISITOS HIGIÉNICOS DE LOS ALIMENTOS

a. Elaboración La prestación del servicio de alimentación debe cumplir con los siguientes requisitos: 

1. Todo el proceso de preparación de alimentos, deben realizarse en óptimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservación y con los controles necesarios para reducir el crecimiento de microorganismos y evitar la contaminación del alimento.  Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones de elaboración, tales como: congelación, tratamiento térmico y refrigeración, asegurando que los tiempos de espera, las fluctuaciones de temperatura y otros factores, no contribuyan a la alteración o contaminación del alimento.

2. Los procedimientos, tales como, lavar, pelar, cortar, clasificar, desmenuzar, extraer, batir, secar, entre otros, deben realizarse de manera tal que se protejan los alimentos y las materias primas de la contaminación.

3. Los productos devueltos por la población objeto de atención al servicio de alimentación por rechazo y/o falencias presentadas, que tengan incidencia sobre la inocuidad y calidad del alimento no podrán someterse a procesos de reelaboración, reproceso, corrección o reensamble bajo ninguna justificación. Por ende, el o los alimentos deben ser reemplazados en su totalidad, y el producto defectuoso debe ser dispuesto según lo establecido en el Plan de aseguramiento y control de la calidad e inocuidad entregado por el contratista.

4. El suministro debe hacerse en condiciones que evite la contaminación del alimento, garantizando el horario de entrega, su inocuidad y temperatura de servido.

b. Transporte: El transporte de alimentos desde el lugar de preparación hasta el sitio de suministro de los alimentos (complemento completo) por tiquetera, se debe realizar cumpliendo con las siguientes características: 

1.El domiciliario, esto es quien conduzca el vehículo que transporte los alimentos hasta la Casa Albergue, durante todo el tiempo de ejecución del objeto y alcance del contrato, debe ser la misma persona ofrecida como equipo mínimo técnico. Si por alguna circunstancia, el contratista requiere cambiarlo, deberá informar previamente a la supervisión, poniendo a consideración el nombre y los soportes mínimos requeridos y  completos de la persona propuesta para aprobación de la supervisión. Ello, en razón a las políticas de confidencialidad. 
2. En condiciones que impidan la contaminación y la proliferación de microorganismos y eviten su alteración, así como los daños en el envase o embalaje según sea el caso. 

3. Los alimentos que por su naturaleza requieran mantenerse refrigerados y/o calientes deben ser transportados y distribuidos bajo condiciones que aseguren y garanticen el mantenimiento de las condiciones de refrigeración y/o temperatura caliente hasta su destino final, que podrá verificarse mediante plantillas de registro de la temperatura del vehículo durante el transporte del alimento durante el cargue y descargue.

4. Revisar los medios de transporte antes de cargar los alimentos, con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas condiciones sanitarias. 

5. Los medios de transporte y los recipientes en los cuales se transportan los alimentos, deben estar fabricados con materiales que permitan garantizar la inocuidad de los alimentos y de be permitir  una correcta limpieza y desinfección. 

6. Se prohíbe disponer los alimentos directamente sobre el piso de los medios de transporte. Para este fin se utilizarán los recipientes, canastillas, estibas o implementos de material adecuado, de manera que aíslen el producto de toda posibilidad de contaminación. 

7. Se prohíbe transportar conjuntamente en un mismo vehículo alimentos con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente riesgo de contaminación del alimento. 

8. Los vehículos transportadores de alimentos deben llevar en su exterior en forma claramente visible la leyenda: Transporte de Alimentos. 

9. El vehículo destinado al transporte de alimentos deben  contar con requisitos sanitarios mínimo,  que garanticen la adecuada protección y conservación de los mismos. 
10.  El domiciliario repartidor  deben contar con certificado de capacitación continua en Buenas Prácticas de Manufactura.

Atentamente,

____________________________

[Nombre, firma y cédula del proponente/representante legal/apoderado] 

[Nombre, firma y cédula de cada uno de los integrantes del proponente plural] 

FORMATO 3

CARTA DE CONFORMACIÓN DEL CONSORCIO

Fecha________

Señores

RED ADELCO- PDT NARIÑO
Ciudad

TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)

Los suscritos: [Nombre y cédula de cada uno de los integrantes del consorcio – si actúan como personas naturales] y/o [Nombre y cédula del representante legal – si el integrante es una persona jurídica] y, debidamente autorizados para actuar en nombre y representación de [Nombre o razón social del proponente persona jurídica] respectivamente, manifestamos por este documento que hemos convenido asociarnos a título de CONSORCIO, para participar en el proceso de contratación de la referencia, y por lo tanto expresamos lo siguiente:

NOMBRE DEL CONSORCIO: (Indicar nombre completo del consorcio) 

El CONSORCIO ESTÁ INTEGRADO POR: 

NOMBRE


       


 
 PARTICIPACIÓN (%)



____________________________________
      

  _________________
           
 

____________________________________
    

  _________________
           


____________________________________
     

  _________________
           
 

____________________________________
      

  _________________
           


REGLAS BASICAS: (Indicar las reglas que regulan las relaciones entre ellos y sus responsabilidades) 

El representante legal del Consorcio es [Nombre y cédula del representante legal], quien está expresamente facultado para representar a los integrantes del proponente plural, sin limitaciones de cuantía o naturaleza, como mínimo para: (i) Presentar la oferta; (ii) Notificarse, (iii) Responder los requerimientos y aclaraciones que formule La Red ADELCO en el curso del proceso de selección; (iv) Recibir las comunicaciones y notificaciones a que haya lugar, incluyendo la del acto administrativo de adjudicación; (v) Participar y comprometer a la sociedad en las diferentes instancias del proceso de selección, (vi) Suscribir los documentos que se requieran, incluso el contrato de ser el caso, y (vii) Representarlos judicial o extrajudicialmente. 

La duración del consorcio es: ___________________________________________

La sede del consorcio es: ______________________________________________

La facturación se realizará a título de: ____________________________________

Dirección: __________________________________________________________ 

Teléfono: ___________________________________________________________

Correo electrónico: ____________________________________________________

Ciudad: __________________________________________________

LA RESPONSABILIDAD DE LOS INTEGRANTES DEL CONSORCIO, ES SOLIDARIA E ILIMITADA. 

En constancia, se firma en _________, a los _______ (__) días del mes de _______ de 2022.

__________________________

[Nombre, firma y cédula de cada uno de los integrantes] 

[Nombre, firma y cédula del representante legal del consorcio] 

FORMATO 4

CARTA DE CONFORMACIÓN DE LA UNIÓN TEMPORAL

Fecha_______

Señores

RED ADELCO- PDT NARIÑO
Ciudad

TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
Los suscritos: [Nombre y cédula de cada uno de los integrantes del consorcio – si actúan como personas naturales] y/o [Nombre y cédula del representante legal – si el integrante es una persona jurídica] y, debidamente autorizados para actuar en nombre y representación de [Nombre o razón social del proponente persona jurídica] respectivamente, manifestamos por este documento que hemos convenido asociarnos en UNION TEMPORAL, para participar en el proceso de contratación de la referencia, y por lo tanto expresamos lo siguiente:

NOMBRE DE LA UNION TEMPORAL: (Indicar nombre completo de la Unión Temporal) 

LA UNION TEMPORAL ESTA INTEGRADA POR: 

NOMBRE



   PARTICIPACIÓN (%)
          

__________________________
    _________________
          

_________________________       _________________          

__________________________
    _________________
          

__________________________
    _________________
          

REGLAS BASICAS: (Indicar las reglas que regulan las relaciones entre ellos y sus responsabilidades) 

El representante legal de la unión temporal es [Nombre y cédula del representante legal], quien está expresamente facultado para representar a los integrantes del proponente plural, sin limitaciones de cuantía o naturaleza, como mínimo para: (i) Presentar la oferta; (ii) Notificarse, (iii) Responder los requerimientos y aclaraciones que formule el contratante en el curso del proceso de selección; (iv) Recibir las comunicaciones y notificaciones a que haya lugar, incluyendo la del acto administrativo de adjudicación; (v) Participar y comprometer a la sociedad en las diferentes instancias del proceso de selección, (vi) Suscribir los documentos que se requieran, incluso el contrato de ser el caso, y (vii) Representarlos judicial o extrajudicialmente. 

La duración del consorcio es: _____________________________ 

La sede del consorcio es: ___________________________________

La facturación se realizará a título de: __________________________

Dirección: ________________________________________________ 

Teléfono: ________________________________________________

Correo electrónico: _________________________________________

Ciudad: __________________________________________________

En constancia, se firma en _________, a los _______ (__) días del mes de ______ de 2022

__________________________

[Nombre, firma y cédula de cada uno de los integrantes] 

[Nombre, firma y cédula del representante legal del consorcio] 
FORMATO 5 

CERTIFICACIÓN DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES PARAFISCALES
ARTÍCULO 50 LEY 789 DE 2002 (PERSONAS JURÍDICAS).
Señores

RED ADELCO- PDT NARIÑO
Ciudad

REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
 [Use la opción que corresponda, según certifique el representante legal o el revisor fiscal] 

Yo, __________________, identificado con _____________, en mi condición de Representante Legal de (Razón social de la compañía) identificada con Nit ________ , debidamente inscrito en la Cámara de Comercio certifico el pago de los aportes de seguridad social (pensión, salud y riesgos laborales) y de los aportes parafiscales (Instituto Colombiano de Bienestar familiar ICBF, Servicio Nacional de Aprendizaje SENA y Caja de Compensación Familiar), pagados por la compañía durante los últimos seis (6) meses calendario legalmente exigibles a la fecha de presentación de nuestra propuesta para el presente proceso de selección. Lo anterior, en cumplimiento de lo dispuesto en el artículo 50 de la Ley 789 de 2002. 

Yo, __________________, identificado con _____________, y con Tarjeta Profesional No. _________ de la Junta Central de Contadores de Colombia, en mi condición de Revisor Fiscal de (Razón social de la compañía) identificada con Nit ________ , debidamente inscrito en la Cámara de Comercio , luego de examinar de acuerdo con las normas de auditoría generalmente aceptadas en Colombia, los estados financieros de la compañía, certifico el pago de los aportes de seguridad social (pensión, salud y riesgos laborales) y de los aportes parafiscales (Instituto Colombiano de Bienestar familiar ICBF, Servicio Nacional de Aprendizaje SENA y Caja de Compensación Familiar) pagados por la compañía durante los últimos seis (6) meses calendario legalmente exigibles a la fecha de presentación de la propuesta para el presente proceso de selección. Lo anterior, en cumplimiento de lo dispuesto en el artículo 50 de la Ley 789 de 2002. 

[En caso de que el proponente no tenga personal a cargo y por ende no esté obligado a efectuar el pago de aportes parafiscales y seguridad social, debe también bajo la gravedad de juramento indicar dicha circunstancia en el presente anexo.] 

Dada en ______, a los _______ (__) días del mes de ___ de dos mil veintidós (2022) 

____________________________ 

[Nombre, firma y cédula de quien certifica]
NOTA: Para certificar el pago de los aportes correspondientes a los Sistemas de Seguridad Social se deberán tener en cuenta los plazos previstos en el Decreto 1670 de 2007. Así mismo, en el caso del pago correspondiente a los aportes parafiscales: Instituto Colombiano de Bienestar familiar ICBF, Servicio Nacional de Aprendizaje SENA y Caja de Compensación Familiar, se deberán tener en cuenta los plazos dispuestos para tal efecto en esa misma norma. En caso de presentar acuerdo de pago con alguna de las entidades anteriormente mencionadas, se deberá precisar el valor y el plazo previsto para el acuerdo de pago, con indicación del cumplimiento de esta obligación.

FORMATO 6
DECLARACIÓN JURAMENTADA DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES PARAFISCALES PERSONAS NATURALES- ARTÍCULO 9 LEY 828 DE 2003
Señores

RED ADELCO- PDT NARIÑO
Ciudad

REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
[Use la opción que corresponda, según tenga o no personal a cargo] 

Yo _______________________________ identificado (a) con C.C. Nº. ________ de _______, de acuerdo con lo señalado en el artículo 9 de la Ley 828 de 2003, DECLARO BAJO LA GRAVEDAD DE JURAMENTO, y con sujeción a las sanciones que para tal efecto establece el Código Penal en su artículo 442, que he efectuado el pago por concepto de mis aportes y el de mis empleados, al sistema de seguridad social (pensión, salud y riesgos laborales) y de los aportes parafiscales (Instituto Colombiano de Bienestar familiar ICBF, Servicio Nacional de Aprendizaje SENA y Caja de Compensación Familiar), durante los últimos seis (6) meses calendario legalmente exigibles a la fecha de presentación de nuestra propuesta para el presente proceso de selección. 

Yo _______________________________ identificado (a) con C.C. Nº. ________ de _______, de acuerdo con lo señalado en el artículo 9 de la Ley 828 de 2003, DECLARO BAJO LA GRAVEDAD DE JURAMENTO, y con sujeción a las sanciones que para tal efecto establece el Código Penal en su artículo 442, que me encuentro al día en el pago por concepto de mis aportes, al sistema de seguridad social (pensión, salud y riesgos laborales) y de los aportes parafiscales (Instituto Colombiano de Bienestar familiar ICBF, Servicio Nacional de Aprendizaje SENA y Caja de Compensación Familiar). 

Dada en ______, a los _______ (__) días del mes de _______ de dos mil veintidós (2022) 

____________________________ 

[Nombre, firma y cédula de quien certifica]
FORMATO No. 7
EXPERIENCIA GENERAL DEL PROPONENTE

(REQUISITO HABILITANTE)

REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
	PROPONENTE
	
	
	FECHA
	

	REPRESENTANTE LEGAL
	
	

	


	I. PROPONENTE

	

	NOMBRE COMPLETO
	

	DOCUMENTO DE IDENTIDAD
	


EXPERIENCIA GENERAL DEL PROPONENTE: 

	No
	CONTRATANTE
	CONTRATISTA
	% PARTICIPACION
	OBJETO
	FECHA INICIO
	FECHA TERMINACION
	VALOR

	1
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	


_____________________________________________

FIRMA DEL PROPONENTE

C.C. No.

FORMATO No. 8
EXPERIENCIA ESPECÍFICA EN NARIÑO DEL PROPONENTE.

(HABILITANTE)

REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
	No
	CONTRATANTE
	CONTRATISTA
	% PARTICIPACION
	OBJETO
	FECHA INICIO
	FECHA TERMINACION
	VALOR

	1
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	


_____________________________________________

FIRMA DEL PROPONENTE

C.C. No.

FORMATO No. 9 
EXPERIENCIA ESPECÍFICA ADCICIONAL DEL PROPONENTE.

(PUNTUABLE)

	REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)


	No
	CONTRATANTE
	CONTRATISTA
	% PARTICIPACION
	OBJETO
	FECHA INICIO
	FECHA TERMINACION
	VALOR

	1
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	


FIRMA   PROPONENTE 



C.C. No.
FORMATO 10.

OFRECIMIENTO VALOR AGREGADO – MENU ESPECIAL (puntuable)
Fecha _____

Señores

RED ADELCO 

Ciudad
REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________) (Indicar NIT y Régimen de Impuestos al que pertenece); de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del proceso de invitación privada de la referencia, cordialmente me permito presentar  oferta   SI____ NO___ (marcar con X  la opción según oferta) para asignación de puntaje, de acuerdo a los criterio de los numerales 7 y 7.1 de los términos de referencia así:  (marcar con X  el recuadro según su oferta)

	FACTOR DE SELECCIÓN
	CRITERIO
	PUNTAJE
	SI OFREZCO
	NO OFREZCO

	Ofrecimiento valor agregado - MENU ESPECIAL 
	Ofrecimiento de menús tipo gourmet para fechas especiales 24 y 31 de diciembre, día de la mujer, día del niño.
	40
	
	


Dada en ______, a los _______ (__) días del mes de ___ de dos mil veintidós (2022) 
FIRMA PROPONENTE 




C.C. No. 




FORMATO 11.

OFRECIMIENTO ATENCIÓN EN TIEMPO MAYOR AL PLAZO CONTRATADO (puntuable)
Fecha _____

Señores

RED ADELCO 

Ciudad
REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINISTRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________) (Indicar NIT y Régimen de Impuestos al que pertenece); de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del proceso de invitación privada de la referencia, cordialmente me permito presentar  oferta   SI____ NO___ (marcar con X  la opción según oferta) para asignación de puntaje, de acuerdo a los criterio de los numerales 7 y 7.1 de los términos de referencia así:  (marcar con X  el recuadro según su oferta)

	FACTOR DE SELECCIÓN
	CRITERIO
	PUNTAJE
	SI OFREZCO
	NO OFREZCO

	Ofrecimiento valor agregado - MENU ESPECIAL
Ofrecimiento de menús tipo gourmet para conmemoraciones  fechas especiales,  cumpleaños de usuarias,  día de la mujer, o para una jornada taller
	Rangos:

De 1 a 2 días adicionales: 15 Puntos
	Hasta 30
	
	

	
	De 2 a 5 días adicionales: 20 puntos
	
	
	

	
	Mas de cinco días hasta los que señale máximo que el proponente oferte en su propuesta= 30 puntos  
	
	
	


Dada en ______, a los _______ (__) días del mes de ___ de dos mil veintidós (2022) 
FIRMA PROPONENTE 




C.C. No. 




FORMATO 12
PROPUESTA ECONÓMICA

Fecha _____

Señores

RED ADELCO 

Ciudad

REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  QUE SUMINISTRE CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)
El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________) (Indicar NIT y Régimen de Impuestos al que pertenece); de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del proceso de invitación privada de la referencia, cordialmente me permito presentar oferta económica en los siguientes términos 
VALOR OFERTA: SESENTA Y CUATRO MILLONES OCHOCIENTOS MIL PESOS MCTE ($64.800.000). Este valor se encuentra exento de IVA y otros según el certificado de utilidad común del proyecto. Este valor incluye todos los costos logísticos, transporte, impuestos, tasas y contribuciones, costos directos e indirectos y demás que sean requeridos para el cumplimiento del objeto.
Dada en ______, a los _______ (__) días del mes de ___ de dos mil veintidós (2022) 

FIRMA PROPONENTE 




C.C. No. 





NOTA 01: ESTE FORMATO DEBERA DILIGENCIARSE EN TODOS SUS ITEMS 

NOTA 02:   El presupuesto debe presentarse en pesos y exentos de impuestos de índole nacional de acuerdo a lo estipulado con el decreto 1651 de 2021 y el certificado de utilidad común del proyecto.

Se entregará al proponente seleccionado la documentación soporte para la DIAN.

Cualquier costo adicional en el que se incurra para el cumplimiento de los objetivos del contrato, será asumido por el proponente. 

FORMATO 13
OFRECIMIENTO REPARTIDOR DOMICILIARIO
Fecha _____

Señores

RED ADELCO 

Ciudad

REF: TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA  SELECCIONAR AL CONTRATISTA  QUE SUMINISTRE CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)

El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________) (Indicar NIT y Régimen de Impuestos al que pertenece); de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del proceso de invitación privada de la referencia, cordialmente me permito presentar ofrecimiento de  la  persona  “REPARTIDOR DOMICILIARIO”, en los siguientes términos:

	

	NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETO
	

	DOCUMENTO DE IDENTIDAD
	

	OCUPACION 
	

	DIRECCION DE RESIDENCIA 
	

	DATOS DE CONTACTO: Celular, correo electrónico 
	


_____________________________________    
______________________________

FIRMA REP LEGAL PROPONENTE 

FIRMA  REPARTIDOR DOMICILIARIO 
C.C. No. 




C.C. No.

NOTA 01: Se adjuntan los documentos que acreditan  la información solicitada de acuerdo con lo establecido en los TDR
 FORMATO  14

COMPROMISO DE CONFIDENCIALIDAD 

TDR-136-2022-069 - INVITACIÓN PÚBLICA A PRESENTAR PROPUESTA PARA SELECCIONAR AL CONTRATISTA  SUMINITRE  CINCUENTA TIQUETERAS DE ALIMENTACIÓN COMPLETA  INCLUIDA EL DOMICILIO, PARA LAS  MUJERES VÍCTIMAS DE VIOLENCIA BASADA EN GÉNERO USUARIAS DE LA  CASA ALBERGUE DE  DEL DEPARTAMENTO DE NARIÑO Y PARA ACOMPAÑANTES,  EN EL MARCO DEL PROYECTO DE DESARROLLO TERRITORIAL EN EL DEPARTAMENTO DE NARIÑO EN CONDICIONES DE PAZ (PDT – NARIÑO)

Teniendo en cuenta que la Casa Albergue de Acogida para mujeres Víctimas de Violencias Basadas en género sus hijas e hijos, está suscrita a la Secretaria de Equidad De Género e Inclusión Social de la gobernación de Nariño como una medida de protección especial para mujeres con alto riesgo de Feminicidio amparada por las siguientes leyes:  

La ley 1257 de 2008,  por la cual se dictan normas de sensibilización, prevención y sanción de formas de violencia y discriminación contra las mujeres, se reforman los Códigos Penal, de Procedimiento Penal, la Ley 294 de 1996 y se dictan otras disposiciones, y en la cual se disponen medidas de atención para las mujeres víctimas de violencia de género, las cuales se definen en el artículo 19, así: “Las medidas de atención previstas en esta ley y las que implementen el Gobierno Nacional y las entidades territoriales, buscarán evitar que la atención que reciban la víctima y el agresor sea proporcionada por la misma persona y en el mismo lugar. En las medidas de atención se tendrán en cuenta las mujeres en situación especial de riesgo.”

En ese mismo sentido, la ley 1257 de 2008 delegó a las Empresas Prestadoras del Servicio de Salud EPS para que presten estas medidas de atención, pero que la ley 1753 de 2015 Plan de Desarrollo Nacional “Todos por un nuevo país” vigencia 2014 a 2018,  determinó en su artículo 67 acápite de destinación, que los recursos que administrará la entidad de los recursos del Sistema General de Seguridad Social en Salud se destinarán a “Las medidas de atención de la Ley 1257 de 2008, en los términos que defina el Ministerio de Salud y Protección Social, para la cual los recursos asignados para el efecto, serán trasferidos a las entidades territoriales con el fin de que estas sean implementadas a su cargo”

El reconocimiento en materia de derechos humanos de las mujeres, los impactos diferenciados que dejan las violencias con ocasión de su vida marcada por una continua violencia basada en género, en todas sus manifestaciones, en sus cuerpos y vidas, sobre los que el Estado debe garantizar protección y reparación integral, y en concordancia con  los lineamientos Técnicos del Decreto 1630 de 2.019 y Resolución 595 de 2021, Procedimientos y Manuales establecidos por la Secretaría de equidad de Género e Inclusión Social – SEGIS, para orientar el modelo de atención y operación de la Casa albergue y los documentos que los modifiquen, adicionen o complementen.

Entendiendo por otro lado, que a la luz de la nueva ley 2215 de junio 2022, define las Casas Refugio: “Las Casas de Refugio son sitios de acogida temporales, dignos, gratuitos y seguros, en los que se ofrece el alojamiento, la alimentación y vestimenta, para la protección y atención integral de las mujeres que son víctimas de los diferentes tipos y formas de violencia, sus hijos e hijas y personas dependientes si los tienen. En donde se realizan asesorías y asistencias técnicas- legales para asegurar el acceso a la justicia, el acompañamiento psicosocial y psicopedagógico, la orientación ocupacional y/o educacional, la empleabilidad, el emprendimiento y el apoyo de fe; cuando así sea solicitado constituyéndose en el escenario principal para garantizar la seguridad, la interrupción del ciclo de la violencia, la reconstrucción de los proyectos de vida, autonomía y empoderamiento de las mujeres víctimas de la violencia”;

En ese orden,  el ente territorial debe ajustar, sus presupuestos y acciones para a partir del próximo año poner en funcionamiento el Modelo de Operación de la Casa Albergue para las mujeres víctimas de violencia basada en género del Departamento de Nariño, para la prestación del servicio, incluyendo un Modelo de atención integral que debe brindarse a las mujeres acogidas en la Casa  albergue y su sistema familiar, incluidas las orientaciones técnicas y estándares sobre mantenimiento de la infraestructura física, talento humano mínimo, alimentación, custodia, dotación institucional, básica, personal, de higiene y aseo personal,  material didáctico, lúdico y deportivos, los cuales se deben brindar con condiciones de calidad, suficiencia y oportunidad, favoreciendo a la garantía de la atención integral y el ejercicio de los derechos de las mujeres víctimas de violencia basada en género en riesgo de feminicidio y sus sistemas familiares. Desde la apertura de la Casa albergue, se han atendido un promedio de 4 mujeres y 7 hijas menores de edad.

Que dicha medida de protección dispone la necesidad de suscribir el presente compromiso de confidencialidad y no divulgación, en lo que respecta al tratamiento de la información de la entidad y la autorización de tratamiento de datos personales.

Que se considera información confidencial: a) Aquella que, como conjunto, por la configuración o estructuración exacta de sus componentes, no sea generalmente conocida. b) La que esté protegida de acuerdo con su clasificación. c) Aquella información que no esté sujeta a medidas de protección razonables, de acuerdo con las circunstancias del caso, a fin de mantener su carácter confidencial, y d) Información que de acuerdo con la naturaleza del Instituto se debe mantener en absoluta reserva y aquella que la normativa colombiana catalogue como información reservada y/o confidencial o que no sea considerada información pública del Estado. 

Que dado el contrato  que suscribirá para la RED ADELCO como entidad contratante y  La Secretaria de Equidad  de Género e Inclusión Social ( SEGIS) de la Gobernación de Nariño, como responsable de la Casa Albergue de Acogida  para Mujeres víctimas de VBG del Departamento de Nariño,  para el desarrollo de los obligaciones o compromisos, es necesario suministrar información que se encuentra protegida por las normas de protección de datos personales, incluyendo información de las mujeres sujetas a la medidas  de protección  y sus acompañantes, se evidencia la necesidad de suscribir el presente compromiso de confidencialidad y no divulgación de datos con el fin de garantizar la confidencialidad de la información que se  suministre dentro del marco del acuerdo de voluntades, definiendo las actividades que el encargado realizará por cuenta del responsable para el tratamiento de los datos personales y las obligaciones del Encargado para con el titular y el Responsable.
Que debido a la naturaleza de las actividades que desarrollará la parte receptora de la información, esto es el contratista,  con respecto a la parte reveladora que es el RED ADELCO y La Secretaria de Equidad  de Género e Inclusión Social de la Gobernación de Nariño, se hace necesario que se administre, proteja y preserve la integridad, confidencialidad y disponibilidad de la información antes, durante y en la etapa posterior a la ejecución del acuerdo de voluntades a suscribir:

EN CONSECUENCIA:

Yo, _____________________________________________________________________ identificado(a) con cédula de ciudadanía No.___________________ expedida en _____________________, (hasta acá si es persona natural) representante legal de  (RAZON SOCIAL DEL CONTRATISTA) con NIT (XXXXXXXXX) (si es persona jurídica), en adelante denominada PARTE RECEPTORA, suscribo el presente COMPROMISO DE CONFIDENCIALIDAD Y NO DIVULGACIÓN DE LA INFORMACIÓN, en relación con la información clasificada o reservada que sea puesta a su disposición por la RED ADELCO Y  LA SECRETARIA DE EQUIDAD  DE GÉNERO E INCLUSIÓN SOCIAL  ( SEGIS) DE LA GOBERNACIÓN DE NARIÑO  quien será en adelante denominada la PARTE REVELADORA, para el desarrollo y ejecución del  contrato de suministro No. PDT136-2022-069 que se celebrará entre las partes, entiendo y acepto las siguientes condiciones, compromisos, derechos y deberes, relacionados con:
PRIMERO. PROTECCIÓN DE INFORMACIÓN PERSONAL Y CONFIDENCIAL: La parte receptora como encargada del tratamiento de la información dará aplicación a la Ley 1581 de 2012, la Ley 1712 de 2014, el capítulo 25 del título 2 de la parte 2 del libro 2 del Decreto 1074 de 2015, así como de la Política de Tratamiento de Datos Personales y la Política de Seguridad de la Información del ICBF, las cuales se encuentran publicadas en la página web.

_____________________________________    
______________________________

FIRMA REP LEGAL PROPONENTE 

FIRMA REPARTIDOR DOMICILIARIO 
C.C. No. 




C.C. No.

Nota: Este formato debe ser diligenciado tanto por el proponente como por el repartidor de manera independiente 
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